
 

Stellvertretender Restaurantleiter (m/w/d) 

– Gastronomie im Urlaubsparadies – 
………………………………………………………………………………………………………………………. 
 

Planen Sie Ihre Zukunft bei uns und finden Sie neue, spannende Aufgaben in unserem prämierten Thermenhotel mit 
internationalem Gästekreis. Sie möchten unser Team aus motivierten Mitarbeiterinnen und Mitarbeitern verstärken und direkt 
im Hotel Victory an der Therme Erding arbeiten? Sie sind Gastgeber aus Leidenschaft und lieben es, Gäste zu verwöhnen 
und vor allem zu überraschen? Dann werden Sie Teil unseres Teams und bereichern Sie unsere Mannschaft mit Ihrer 
einzigartigen Persönlichkeit! 

Das Hotel Victory Therme Erding wurde im Oktober 2014 eröffnet, ist direkt an die Therme Erding angeschlossen und verfügt 
über 128 Zimmer in 6 Zimmerkategorien, 6 Tagungsräume, 2 Restaurants und eine Hotelbar. Im Victory Gästehaus befinden 
sich 94 weitere, modern eingerichtete Zimmer, ca. 100 Meter entfernt vom Hotel Victory und der Therme Erding. 

 

Sie haben Lust auf… 

 Einen brillanten Arbeitsplatz. Sie arbeiten in einen modernen und einmaligen Ambiente, inmitten der größten Therme 
der Welt  – dort wo andere Urlaub machen 

 Spaß während des Arbeitsalltages, mit einer tollen Crew  

 Jeden Tag ein bisschen anders – manchmal auch etwas verrückt 

 Zusammenhalt zwischen allen Abteilungen – Hotel und Therme 

 Flexible Dienstplangestaltung  

 Freiheit, die eigene Individualität einzubringen… 

Bei uns an BORD brauchen Sie… 

 Abgeschlossene Berufsausbildung in einem gastronomischen Beruf. 

 Erfahrung in der Hotellerie und/oder Gastronomie in einem vergleichbaren Unternehmen. Sie bringen Arbeitserfah-
rung in einer vergleichbaren Position oder als Chef de Rang mit. 

 Kommunikatives Arbeiten im Team 

 Kundenorientierung und Qualitätsbewusstsein 

 Leistung eines ständig höflichen und professionellen Service, unseren Gästen und den Crew-Kollegen 

 Empathie, spürbare soziale Kompetenz 

Wir erwarten von Ihnen… 

 Enge Zusammenarbeit und Rücksprache mit unserem Restaurantleiter, wie auch dem Gastronomischen Leiter und 
Kapitän. 

 Übernahme der Verantwortung für die Kasse, den Wareneinkauf, die Materialbeschaffung sowie die Lagerung und 
Pflege der Waren und des Inventars für unsere Restaurants. 

 Anleitung des Service in unserem à la carte-Restaurant mit einzigartigem Ambiente unter Palmen. 

 Schaffen eines positiven Arbeitsklimas durch freundliche, team- und zielorientierte Kommunikation mit Ihren Kolle-
gen und allen anderen Abteilungen des Hauses. 

 Überzeugte Umsetzung unseres einzigartigen gastronomischen Konzepts und Vermittlung an Ihr Team und unsere 
Gäste 

 Wirtschaftliches und Kostenbewusstes Denken und Handeln 

 Sicherer Umgang mit MS Office, Internet und modernen Kommunikationssystemen 

Wir begeistern Sie mit… 



 

 einem einmaligen Arbeitsplatz mit der Möglichkeit zur Mitgestaltung in einem motivierten Team. 

 Nutzung des F&B Angebots (Sachbezüge) unseres Hauses. 

 Vielfältige Weiterbildungsmöglichkeiten 

 Leistungsgerechte Vergütung 

 Flexible Dienstplangestaltung nach individuellem Lebensplan 

 Nutzung des hoteleigenen Fitnessbereichs, Vergünstigungen in über 500 Hotels in DACH sowie weitere, interne Ver-
günstigungen innerhalb des Hotels  

Wir haben Ihr Interesse geweckt? Dann freuen wir uns auf Ihre vollständigen schriftlichen Bewerbungsunterlagen über unser 
Online-Bewerbungsformular/per E-Mail oder per Post unter Angabe Ihrer Gehaltsvorstellungen an: 
 
HOTEL VICTORY THERME ERDING GMBH | z. Hd. Nicola Ewald | Thermenallee 1a | 85435 Erding | E-Mail: 
bewerbung@victory-hotel.de | Tel. 08122 550 3560 
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