ADMIRALS MENU

Lassen Sie sich von unserer Kiichencrew in
7 Gangen
kulinarisch Uberraschen.

Menii pro Person 97 €
bis 20 Uhr bestellbar

VORSPEISEN

Génseleber
Schaum/ eingeweckte Pflaume/ gerdstetes Butterbrioche/

Valrhona Schokolade/ Piemonteser Haselnuss
€18

Friihlingsrolle von der Ente & gebeizter Thunfisch

gruner Spargel/ Rhabarber/ Miso- Mayo
€14

Elsésser Saibling

In roter Beize/ Vinaigrette von Granny Smith/ Gurke/ Kokos & Lauchdl
€14

V Burrata di Bufala

cremiger Biiffelmozzarella/ Strauchtomaten/

Taggiasca Olive/ Krauter
€14

Spargel mediterran

zweierlel Spargel/ lauwarm/ Parmesan/ Serranoschinken/ Taggiasca Olivendl
€16

LV 4 ]
A Veggie-Bowl
Blattsalat/ Miso-Sesamdressing/ eingelegter Hokkaido/ Avocado/

Kichererbsenballchen/ Frihlingslauch/ Beeren & Niisse
€14

Alle Preise verstehen sich inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer.
Unser Servicepersonal reicht Ihnen gern die Ubersicht der Allergene & Zusatzstoffe.



SUrPE

AV

Daily Soup
.\ Vorspeise/ Suppe des Tages

Preis auf Anfrage

V' Consommé von Waldpilzen
getruffelte Sellerieravioli/ Shiitakepilze/ Basilikumdl
€9

Spargelschaumsiippchen

Malzbrot/ marinierte Nordseekrabben
€9

VeGGE & FlscH

Tagliarini V'
Tuber Aestivum von Luigi/

Schaum von Schwarzem Sommertriffel & frisch gehobelt
Zwischengang €18 / Hauptgang € 26

Carbonara tartufata

Tagliarini/ Guanciale -luftgetrockneter Speck-/ Eigelb/ Parmesan/ Triiffel
€26

Sellerie”Schmorbraten” .84
in Aromen geschmort/ gebratene Pilze/

gerostete Kartoffelwirfel/ Aprikose/ gerducherten Salzmandeln
€19

Norwegische Fjordforelle
confiert, das heilt bei 60 Grad in Butter gegart/

Kartoffelmousseline/ Babyspinat/ Triiffelschaum
€26

Alle Preise verstehen sich inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer.
Unser Servicepersonal reicht Ihnen gern die Ubersicht der Allergene & Zusatzstoffe.




HAUFTGERICHTE

Franzdsische Barbarie Entenbrust

Soja-Gewlirzlack/ Kirbispiree/ rotes Kimchi/ Cashew/ Physalis
€26

Wiener Schnitzel
aus dem Milchkalbsriicken/ in Butterschmalz gebraten/

Bratkartoffel von der Annabelle mit Zwiebel, Majoran und Speck/ Preiselbeeren/ Zitrone
€29

Filetstiickchen
Rosa gebratenes Kalbsfilet/ Barlauchpiiree/ Spargel und Erbse/

Passionsfrucht/ Jus mit Dattel und Raz el Hanout
€34

Geile Sau

zart geschmorte Backchen vom Iberico Schwein/ Kartoffelplree/ Friihlingsgemiise
€26

MEATME AT THE GRILL

Deutsches Milchkalbsfilet 200 Gramm / €30

Franzosische Maispoulardenbrust ca. 170 Gramm / € 18
Franzdsische Barbarie Entenbrust ca. 200 Gramm / € 20

Rib Eye Steak Neuseeland 300 Grammy/ butterzart & perfekt gereift / € 36

Sides/ Beilagen

Rustikale Pommes & Triiffelmayo / €8

Babyspinat, Kartoffelpiree & Triiffelschaum / €9

Saisongemiise & Selleriepiiree / €7

Blattsalat mit Babytomaten, Pinienkerne & Parmesanspanen / €6,5

Bratkartoffeln mit Zwiebel, Majoran und Speck / €8

Portion Abensberger Spargel mit Jungen Kartoffeln
und hausgemachter luftiger Sauce Hollandaise / € 16

Alle Preise verstehen sich inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer.
Unser Servicepersonal reicht Ihnen gern die Ubersicht der Allergene & Zusatzstoffe.



DESSERT

Sandwich von Haselnuss Nougat

Nusshiskuit/ luftige Ganache/ Sablé/ Banane/ hausgemachtes Cremeeis
€13

Sweetie of the day

€115

Weltbestes Schokoeis

Valrhona Guanaja/ Pinienkerncrumble/ Maldon Sea Salt/ ein Hauch Whiskey
€105

Naschkéatzchen

hausgemachte Auswahl an Pralinen und feinsten Leckereien von unserer Patissiére Ramona
€12

Say cheeeese :)

Taleggio DOP/ geschmolzen/ Triiffel/ Steinofenbaguette
€13

Alle Preise verstehen sich inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer.
Unser Servicepersonal reicht Ihnen gern die Ubersicht der Allergene & Zusatzstoffe.



Alle Preise verstehen sich inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer.
Unser Servicepersonal reicht Ihnen gern die Ubersicht der Allergene & Zusatzstoffe.



